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Le Centre Hospitalier Manhés recrute : Frédéricgnti
1 DIETETICIEN (H/F) Manhes
CDI a temps plein a partir du 01/07/2023

L'établissement

Situé dans un parc de 17 hectares, dans le vieux village de Fleury-Mérogis, le Centre Hospitalier F-H Manhes est
un Etablissement de Santé Privé d’Intérét Collectif (ESPIC). Le C.H. F-H Manhes est un des 5 établissements de
I’'Union Mutualiste d’Initiative Santé (UMIS) et fait partie du Groupement de Coopération Sanitaire G.P.S 91.

En HOSPITALISATION :

- PSYCHIATRIE : 30 lits de psychiatrie — 3 places de sismothérapie |
-SSR : 30 lits de soins de suite et réadaptation (polyvalents- métabolisme RHO/
obésité —addictologie alcoologie) - 30 places d'Hopital de jour (Addiction - Obésité) ly GIV[Z
- MEDECINE : 2 lits (repli pour le service de dialyse) e 0(/5'/

En SOINS AMBULATOIRES : e, VS

- HEMODIALYSE : 20 postes d'hémodialyse rénale (dont 2 d'entrainement a domicile) — Dialyse a domicile EA™.
CONSULTATIONS EXTERNES : Sevrage tabagique - Endocrinologie - Diabéte - Néphrologie - Maladies métaboliques
- Nutrition — Psychiatrie

Au sein du Centre hospitalier FH Manhes, le (la) Diététicien(ne) joue un role dans l'organisation de I'alimentation
pour l'ensemble de la restauration collective et intervient dans la diététique médicalisée. Ainsi, il(elle) intervient au
sein de tous les secteurs d’hospitalisation et ambulatoire : SSR, PSYCHIATRIE et DIALYSE.

Expert(e) en nutrition et alimentation, le (la) diététicien(ne) :
e Collabore avec tous les professionnels de santé et le service de restauration,
e Donne des conseils nutritionnels,
e Dispense des soins diététiques sur prescription médicale.

Il (elle) participe au contréle qualité des aliments et des repas dont elle assurer I’équilibre tout en respectant les
régles d’hygieéne en vigueur.

Missions Principales
e Réaliser des enquétes alimentaires,
e Participer a I'’éducation thérapeutique du patient,
e Accompagner et suivre le patient,
e Former le personnel,
e Collaborer avec les équipes pluridisciplinaires,
e Respecter les normes HACCP,
e Participer a la démarche qualité et gestion des risques de I’établissement.

Profil

Titulaire d’un BTS Diététique ou d’un DUTG Biologie appliquée option
diététique.

Sens du contact humain, de I’écoute, de I’analyse.

Vous appreéciez le travail en équipe.

Rémunération : Convention CCN51

Reprise d’ancienneté, indemnité forfaitaire Séuur

Avantages sociaux : prestations du Comité Social et Economique
(tickets cinéma, cheques vacances, cheques cadhoc),

mutuelle d’entreprise, prévoyance.

Envoyez votre CV a sonia.dufraisse@ch-manhes.fr

UMIS.



